Abendessen:
17:00 - 21:00 Uhr

3z
oz




VORSPEISEN HAUPTSPEISEN

.............................................. . (serviert mit Pommes)

Brotbrett 6,75

18,50
Brot - Triffelcreme - Balsamico-Essig - Butter Korma

Basmatireis - KUrbis - Naan-Brot

Carpaccio vom Rinderfilet 13,00 727 Lach 24.75
Parmesan - Pinienkerne - TrUffelcreme - Rucola a, atar Lac .s. ’
Spinat - Tahini
Makrel 11,50
akrete Gebratenes Seebarschfilet 23,50

Rillettes - Orange - Kapernapfel ,
Mandel - Kapern - Estragon - RotweinsoBe

Rote-Bete-Tatar 12,50

23,50
Kapern - Senf - grine Krauter - Brioche Ossobuco

Kartoffel - Mascarponegratin - eigene SoBe

Pastrami 13,75 ) . .
. . . 2. Gegrilltes Rindsbavette 26,75
Focaccia - Krautercreme - knuspriger Parmesan
SenfsoBe
Coquille 13,75
d Surf & Turf 26,75

Bauchspeck - Filo - sUB-saure Karotte - Soja ) ) ) )
Rindsmedaillons - Scampi - milde KnoblauchsoBe

Gerosteter Blumenkohl 11,50

HUPSaté - 225 G 19,50
Mango - Champignon - Cashew ate ramm

HahnchenspieB - Saté-Sauce - Atjar - Garnelenkracker

SUPPEN BURGER

(serviert mit Pommes)

Tom Kha Kai 7050 ttttttTtteeessssssssssiiiiiiiiiiiiiiiiiaees .

Kokosnuss - Zitronengras Linsen-Burger 18,50
Zusdtlich: Huhn oder Scampi Brioche-Brétchen - Mango - geschmorte Paprika -

Italienische Tomatensuppe 6,75 Hummus

Pesto - Mascarpone Mexikanischer Rinder-Burger 18,50

Chili-Brotchen - Sriracha-Mayonnaise

SALATE BBQ-Bacon-Burger 100 % Rindfleisch 18,50
(serviert mit Brot und Butter)

.............................................. . Brioche-Brotchen - knuspriger Speck - Cheddar -
Senf - Salat - BBQ-SoRe

Carpaccio-Salat 16,75
Gemischter Salat - Parmesan - Pinienkerne - Hahnchen-Burger 18,50
Troffelcreme Rote-Bete-Brioche-Brotchen - Essiggurke - Salat -

Senf - frittierter Zwiebelring
Ceasar Salad

Gemischter Salat - Parmesan - Ei - Tomate -

Knoblauchcroutons FRISCHE PASTA

Klein 11,50
Mahlzeit Salat 14,75 Kirbis-Ravioli 17,25
Zusdtzlich: Huhn oder Scampi 3,00 Haselnuss - Salbei
Salat mit warmem Ziegenkase Cannelloni 16,50
Gemischter Salat - Apfel - WalnuUsse - Balsamico-Essig - Waldpilze - TruffelsoBe - Rucola
Honig-Senf-Dressing Scampi-Linguine 17,50
Klein 11,50 . . .
Scampi (geschalt) - Arabbiata-Sauce - Parmesan -
Mabhlzeit Salat 14,75 R
ucola
Tagliatelle Alfredo 17,75

Hahnchenbrustfilet - Sahnesauce - Parmesan - Rucola

UNSER 3-GANGE-UBERRASCHUNGSMENU 34,50 pro Person

Lassen Sie sich gerne Uberraschen? Dann wahlen Sie unser speziell zusammengestelltes UberraschungsmenuU. Pur, frisch und

vorzugsweise mit schmackhaften und einzigartigen lokalen Produkten. AuBerdem kochen wir mit den Jahreszeiten, mit vielen
frischen Krautern, die wir nach Méglichkeit in unserem eigenen Krautergarten ernten. Das Uberraschungsmen( besteht aus

einer Vorspeise, einem Hauptgericht und einer Nachspeise.




PIZZA FRISCH AUS DEM OFEN

Pizza Margherita V 11,00
Tomatensauce - Mozzarella

Pizza Verdure V 12,75
Tomatensauce - Mozzarella - Zucchini - Aubergine -

Pilze - Paprika

Pizza Parmaschinken 13,75

Tomatensauce - Parmaschinken - BUffelmozzarella -
sonnengetrocknete Tomaten - Rucola

Pizza Pesci 14,25 VORSPEISEN

Tomatensauce - Mozzarella - gerducherter Lachs -
Thunfisch - Sardellen - Rucola

Pizza Chicken 14,25
Tomatensauce - Mozzarella - Huhn - rote Zwiebel -

Pilze

Pizza Quattro Formaggi 14,25

Tomatensauce - Mozzarella - Gorgonzola -

Ziegenkase - Taleggio

HAUPTSPEISEN

Pizza Quattro Stagioni 14,25
Tomatensauce - Mozzarella - Salami - Artischocken -
Oliven - Paprika - rote Zwiebel

Pizza Salami 12,75
Tomatensauce - Mozzarella - Salami

Aufpreis pro Extra-Belag 0,75

SURE VERFUHRUNGEN

Vollmilch-Schokoladen-Mousse 5,75
Brownie - Mandel
Tiramisu 5,75
Loffelbiskuit - Kaffee - Kakao - Amaretto

‘:J Apfel-Crumble 7,25
Parfait - in Branntwein eingelegte Rosinen -
VanillesoBe
Créme Brilée 7,25

GewdUrze - Zimt-Sahne-Eis

Coupe Danemark 7,50

Vanille-Sahne-Eis - SchokoladensoBe - Brownie

Kiseplatte 11,50 ZEIT FUR EIN DESSERT

Brie aus Ziegenmilch - Petit Doruvael - Rotterdamse
oude - Hollandischer Blauschimmelkase

Kaffee komplett 8,25
Kaffee, Espresso oder Tee - sUBe Leckereien

Haben Sie besondere Didtwiinsche oder Allergien?
Teilen Sie uns diese mit und wir sorgen dafiir, dass Sie in
den Genuss einer schmackhaften Mahlzeit kommen.

‘:J HUP’s choice!
V' Vegetarisches Gericht




DRINKS

ERFRISCHUNGSGETRANKE

& FRUCHTSAFTE

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, 2,95
Sprite, Fanta Sinas, Fanta Cassis, ~ HUP HOP 0,25 L— 4,95
Spa Reine, Spa Intense Frisches, fruchtiges und erfrischendes Session IPA
Fuze Tea, Fuze Tea Green, Finley 3,10 FLASCHENBIERE
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale, tteeeccssctesescecssesettccsstcssestesesttssesettcsssonosens o
Rivella, Fristi, Chocomel, Heineken 0.0 3,25 Affligem Tripel 5,75
Orangensaft, Apfelsaft Brand Weizen 0.0 4,25 Texels Tripel 5,75

Brand IPA 0.0 3,75 Apple Bandit Juicy Apple 5,25
Frisch gepresster Orangensaft 4,25 Amstel Radler 0.0 3,25 Mort Subite Kriek Lambic 5,25

Amstel Radler 3,75 Desperados 6,25
Vita Green 100% BIO Affligem Blond 525
Apfel - Zitronen - Gurkensaft Affligern Dubbel 5,25

200 ML — 3,25
SOOMETS98 APERITIFS

WASSER e ettt
.................................... Port weiB / rot 4,00  Martini Bianco 4,00
Acqua Panna 0,75 L 6,25 Sherry medium / dry 4,00  Martini Rosso 4,00
S.Pellegrino 0,75 L 6,25 Campari 4,50
WEIN
WEIB ROT ROSE
Culemborg, Chenin Glas: 4,50  Culemborg Glas: 4,50  Culemborg, Pinotage & Glas: 4,50

Blanc & Muscat, Flasche: 25,50

SUdafrika

Glas: 4,95
Flasche: 27,50

Altozano, Verdejo &
Sauvignon Blanc,
Spanien

Glas: 5,25
Flasche: 29,50

Santa Alvara,
Chardonnay, Chile
FRUCHTIG Flasche: 29,50
Masi Modello delle
Venezie Pinot Grigio,
[talien

WURZIG Flasche: 29,50
Paul Jaboulet Ainé

Parallele 45, Grenache Blanc &
Viognier & Marsanne & Bourboulenc,
Frankreich
TROPISCH Flasche: 32,50
Boschendal 1685,
Sauwvignon Blanc Grande
Cuvée, SUdafrika
AROMATISCH Flasche: 27,50
Tdzko Traminer, Ungarn

FASSBIER

Heineken 0,25L/0,50L/ 1,80 L

Brand 0,25 L/ 0,50 L

Bier der Saison

Cabernet Sauvignon Flasche: 25,50

& Cinsault, SUdafrika

Glas: 4,95
Flasche: 27,50

Altozano, Tempranillo
& Syrah, Spanien

Santa Alvara Glas: 5,25

Merlot, Chile Flasche: 29,50
WURZIG Flasche: 29,50
Feudo Maccari Neré

Nero D’Avola

Sicilié, Italien
FRUCHTIG Flasche: 29,50
Beronia Crianza Rioja,
Tempranillo, Garnacha &
Mazuelo, Spanien
INTENSIV Flasche: 27,50
Boschendal Lanoy,
Cabernet Sauwvignon &
Merlot, SUdafrika
VOLLMUNDIG Flasche: 29,50
Bodega Norton Malbec

Reserva, Malbec, Argentinien

Brand Weizen 0,25 L/ 0,50 L

3,95/ 7,50
4,75/ 8,75
Erkundigen Sie sich

nach dem Preis

Syrah, Sudafrika Flasche: 25,50
DESSERT
Prunotto Moscato
d’Asti Piemonte,
White Canelli
Moscato, Italien

Glas: 5,25
Flasche: 29,50

SCHAUMWEIN

Bodega Norton
Cosecha Especial

Extra Brut, Chardonnay,
Argentinien

Glas: 5,95
Flasche: 34,50

Nicolas Feuilatte Brut ~ Flasche: 65,00
Réserve, Chardonnay &
Pinot Noir & Pinot

Meunier, Frankreich




